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Més de Agosto
25/ago | 14:30h Sobremesas Pratqs EIa.bo’rados - Um Brownie, uma Cheese Cake e
um Tiramissu.
P El - B i h k
25/ago | 19:30h Sobremesas ratos Elaborados - Um Brownie, uma Cheese Cake e

um Tiramissu.

Elaboracdo de um delicioso risoto de Funghi,um

27/ago | 09:30h | Festival de Risotos Caprese e um de Camar&o a0 acafrdo

Vamos falar de legumes e formas de cozimento.
Pratos Elaborados - Caldo de Abdbora com
Gorgonzola,

Escondidinho de Baroa com Camarao, Homus Tahine.

Trivial
27/ago | 14:30h | Acompanhamentos
para o Dia a Dia

Pratos Elaborados : Buffet de Massas & Molhos,
Massa Caseira - Molho Bechamel, Molho Pomodoro,
Molho Funghi, Rondelli de Presunto e Mussarela —
Fettucine Parisiense.

30/ago | 14:30h Massas e Molhos




